


Large choix de mises en bouche (Accras festifs, Bonbons
croustillants de St-Jacques, Croquetas jambon ibérique,
Choix -0 Vel N e S e R o A e T A et

Terrine de saumon aux herbes.... 29,80 €/ko
Coquille de saumon ou crabe....... 4. .50 € /piece

Demi-langouste Bellevue.................. 1790 € /piece
Saumon fumé Norvégien............... QU Cours
Saumon fumé d’'Ecosse..................... QU COUrS
Saumon fumé sauvage................... QU COUrS

Pain surprise charcuterie (50 toasts)..............ccc.occcoiii.. 24 50 € /piece

Pain surprise charcuterie saumon (50 toasts)................ 27,00 € /piece

Pain surprise sur la Mer (50 toasts)...........cc.ccoocooii 30,00 € /piece
&

Coquille St-dacques a la Bretonne .. 5,90 €/piéce

Ecrin de la mer
(gombas, St-Jacques et moules).................... 690 € /piece

Escargots de Bourgogne farcis..... 6,80 €/12°"¢
Demi-langouste

sauce beurre persillé ou a laméricaine.......... 17,90 € /piece
Cassolette gambas et lotte

au SAfran ..t i . e SR 6,90 € /piece
St-dJacques snackeées

ourée de célerivanille.................................... 6,00 € /piece
Bouchéealareine.................. 0,90 € /pitce



Boudin blancde Noél ... . 19,80 €7k
Boudin blanc de Noél truffé 1% ... 25,80 €k
Grand choix de galantines ...............................
Pate en crolte, terrine de gibiers................

Foie gras de canard

MI=CLIT NMQISOIT %tk NS g, 5 o v b o QU cours
Marrons poélés................................ 1,60 €/picce
Poélée de champignons................ 1,60 €/piece
Gratin de pommes deterre............... 1,60 €/piece
Julienne depommes..................... 1,007 Riste
Mille-feuille de légumes.................. 1,60 €/picce
Puree patate douce vanillée .......... 1,60 €/piece

GO EVFORUEE T & S Ll Jed B a4 au
SONORENNS S Y s el o Qu
P OISATY, . il Tl ia s X, Ty S A Sl Qu
Filet de boaut. i s au
JoUrnNeg o8l BB T Qu
FAlet M O O s s &t A b Qu
Gigotd'agneau................................. Qu
Pove-ga BOEUSR, - bt gt g e e au
R6ti de veau Orloff............................ Qu
Caille en crapaudine.......................... au
Chapon fermier Label Rouge ......... Qu
Dinde fermiere Label Rouge ........... au
Magretde canard............................... Qu
Pintade fermiere Label Rouge........ au
Poularde fermiere Label rouge....... au
Chapon et Poularde de Bresse........ Qu

: Selon

QppErovisionnement

Ccours
COUurs
COUrs
Ccours
COUurs
COUrs
CcCours
COUurs
COUrs

Cours
COUrs
COUrs
Ccours
COUurs
COUrs
CcCours



Tournedos de lotte roti

SOUGEINDMOITGITIES TR otk El e . o e Q00 €/pers
Corolle de St-Pierre

DS QUGS N ORI Cd s Sp iy e = sl I o 5,50 €/pers
Maigre faconthai....................... 6,50 €/pers
Filets de rouget & lorange............. 6,50 €/rers
Estouffade de sanglier................ 790 €/pers
Pavé de biche sauce Grand Veneur......... e 1 R SR
Civet de biche auxairelles.................... 980 €/pers

Filet de boauf en crolte

SEtle e ROSEIRIN O ERSE M A e T 5 tan o) 14,40 €/pers
Filet mignon de porc

SOGe IO RSO e i Lol b Sl et & o f T 240 € /pers
Pavé de veau aux pleurottes..... ... 8 80 €/pers

Cochon de lait roti
farci semoule ou petits léegumes 20 pers. min. 11,90 £ /pers

Jambon a los
sauce porto ou madere 20 pers. min. ............. 700 €/pers

Chapon farci (10 pers) ...................... 8,80 €/pers
Dinde farcie (10 pers)........................... DLl T Pere
Poularde farcie (6 pers) ................. 8,80 €£/pers
Chapon de pintade farci (8 pers).. 8,80 €/rers
Pintade farcie (4 pers)........................ /.80 €/pers

Farce au choix: Fruits au choix:

- Porto truffe - Pommes PP,

’ vOu 1S
- Cognac truffé - Marrons NS e piss
- Ordinaire - Abricots ou sans fruits

- Figues

Caille farcie aux pommes
O IR U T R i p g S e e S RIN 6,50
Cuisse de pintade
farce aux éclats de foie gras et cepes............. 7,00 S/0R0%
Supréme de pintade
e EUEHE e = 1Mo =T o =T e U S St o . T 7,50 SR

Magret de canard
réduction balsamique et miel
O RS IO Or RO b Fe . R 990 €/pers

Commande
pour chaque

olat minimum
2 pers.




Cromesquis saumon et mangue (1 par pers.)
Verrine cappucino de potiron (1 par pers.)
Réductions salées (2 par pers.)

Foie gras de canard

o]¥
*Nos plats sont Cromesquis d'escargot a la créme dail %
QCCOMPAQNES O ' '

d'un légume. St-dacques snackees puree de celeri vanille

Filets de rouget a lorange

ou
Corolle de St-Pierre a la bisque de homard
ou
%{J (o Demi-Langouste Belle Vue ou a lAmeéricaine
;w{a} " (supp de 6 €)
WO -
V (31 Estouffade de sanglier

o]¥
Supréme de pintade
Commande

farcie au foie gras et aux cepes”
Menus 0 P
2 pers. min.

2 pers./plat min, Plateau de fromages

7 Bdche Fleur de sel (chocolat)
= "3 ou Etoile de Noél (fruits)
L

de la Patisserie Louiche




le 20 décembre pour Noél
et le 27 déecembre pour la Saint-Sylvestre.

&wgwg@ﬁw
Y defivdonnbe 2022

02.51.39.04.01-06.0/7.13.84.46

40, Grande Rue
85330 NOIRMOUTIER

sarl.chevallereau@wanadoo.fr
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